
 
                
               MENÚ SOL-2026/2027 

(Mínimo para 8 Personas) 
 

                                                              Entrantes Cada 4 Personas 
                                                                              Surtido Ibéricos 

(Jamón Ibérico /Queso Manchego Viejo/ Lomo  Ibérico) 
Ensaladilla de Gambas con  Melva Canutera 

Saquitos Crujientes de Queso y Puerro 
Croquetas de Puchero de la Abuela con Mahonesa de Hierbabuena 

Albóndigas de Retinto en salsa del Mesón 
Langostinos Cocidos 

 
                                                                         Primer Plato a elegir 
                                                                         Salmorejo, Consomé  
                                                                                             O 
                                                  Opción de  Arroz con Carrillada Previo aviso días antes 
 

                                                                                         
Segundo plato a elegir 

                                Medallones de Solomillo de Cerdo al Mesón con patatas Confitadas. 
Lomo de Merluza a la  Marinera acompañadas de patatas  Confitadas. 

                                           Nota: Habrá que comunicar las cantidades de Carnes y Pescados 
Si son más de 10 Comensales 

 
Postre 

Tarta de Celebración (en el caso de que sean más de 12 Personas) 
0  

Tocino de Cielo o Tarta de la abuela 
 

 
Bebidas incluidas Desde el inicio del Aperitivo sentado 

hasta la terminación del segundo plato. 
                    Rioja o Ribera de la Casa, Vino blanco, Fino, Jarras Cerveza y Refrescos. 

 
                                                Precio por persona 49,50€  
              Las bebidas consumidas en la barra antes de sentarse al evento serán abonadas aparte 
 
                                         Avenida de la Granja, 9 · 11405 Jerez de la Frontera  
                                                      · Reservas de eventos 956 741 350 



 
 
 
 
 

 
 

             MENÚ LUNA-2026/2027                                (Mínimo para 10 Personas) 
 
                                                                     Entrantes cada 4 Personas 
                              Surtido Ibéricos 
                         (Jamón Ibérico /Queso Manchego Viejo/Lomo Ibérico) 

 Paté de Cabracho. 
Langostinos  Tigres Cocidos. 
Croquetas de Rabo de Toro. 

Chocos Fritos y Adobitos. 
Atún de Almadraba Encebollado 

 
                                                                                   Primer plato  
                                                                           Consomé, Salmorejo 
                                                                                             O  
                                                                  Opción de  Arroz a la Marinera Previo aviso días antes 

                                                                                                                                             Segundo plato a elegir 
Carrillada Ibérica al Oloroso con Patatas Confitadas 

                                                Lomo de Lubina   a la Marinera  con Patatas Confitadas 
                                            Nota: Habrá que comunicar las cantidades de Carnes y Pescados 

Si son más de 10 Comensales 

 
Postre 

       Tarta de Celebración (en el caso de que sean más de 12 Personas) 
0  

Tocino de Cielo o Tarta de la abuela 

                                                                                          
Bebidas incluidas Desde el inicio del Aperitivo sentado 

hasta la terminación del segundo plato. 
                 Rioja o Ribera de la Casa, Vino blanco, Fino, Jarras Cerveza y  Refresco. 
 

 Precio por persona 53,50€  
            Las bebidas consumidas en la barra antes de sentarse al evento serán abonadas aparte 
 
                                         Avenida de la Granja, 9 · 11405 Jerez de la Frontera  
                                                       · Reservas de eventos 956 741 350 
 



                              
 


